Studijny odbor 2940 M 08 potravinarstvo —

podnikanie v potravinarstve

ry v ”

4-rocéné studium

Povolania, pre ktoré uc¢ebny odbor
pripravuje:

Pracovnik v potravinarskom priemysle

Pracovnik v poradenstve v oblasti vyZivy

Pracovnik v gastronémii

Pracovnik kontroly kvality potravin

Zivnostnik, podnikatel, technolég, majster
v prevadzkach potravinarskeho priemyslu

Vyberte si Skolu:

Profil absolventa:

Absolvent je vysokokvalifikovany pracovnik
so Sirokym odbornym profilom schopny
samostatne vykonavat odborné c&innosti
v rdznych oblastiach potravinarskeho
priemyslu, kontroly, hygieny a sluzieb
suvisiacich s vyZivou a potravinarstvom. Je
schopny viest jednoduché a podvojné
uctovnictvo, vytvorit propagacnu stratégiu
podniku. Ma vedomosti z problematiky
finanéného a obchodného prava, zakladné
manazérske schopnosti. Je schopny vytvorit
podnikatelsky plan, zabezpeéit obchodnu
a distribuéna  &innost, viest obchodné
rokovania a je pripraveny na vykon &innosti
v stkromnom podnikani. Je kvalifikovany
pracovat v oblasti vyzZivy, potravinarskej
indpekcie a legislativy, v distriblcii a uprave
potravin ako hygienicky dozor. Méze pésobit
ako manazér v odvetviach potravinarskeho
priemyslu a technicko-hospodarsky pracovnik
v potravinarskom  priemysle, v distribdcii
apredaja potravin. Absolvent sa Vvie
orientovat v principoch  technologickych
operacii, vie uplatfiovat a dodrziavat zasady
HACCP, bezpecnosti a ochrany zdravia pri
praci, vratane ochrany zivotného prostredia.
Absolvent sa oboznami so zakladnymi
pojmami marketingu, s dolezitymi predpismi z
oblasti obchodno - podnikatelskei €innosti.

Kosicky kraj

Hotelova akadémia, Juzna trieda 10, 040 01 KosSice-Juh
sekretariat@zsjuznake.sk, +421 55 7260705

BlizSie informacie k ponuke
odboru vzdelavania

a k systému dualneho
vzdelavania
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